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PARA COMENZAR

Ensalada Variada, Con Huevo Y Atun.
10,00 € (3,4,10)

Ensalada Cesar, Con Tiras De Pollo, Dados De Queso Fresco, NuecesY Salsa
Cesar Casera.

12,00 € (1,3,4,7,8,10)
Jamon Y Queso Curado De Oveja. \ EPR
14,00 € (1,7)

Queso Provolone Al Horno, Con Tomate Confitado. =
12,50 € (1,7) i
Timbal De Verduras A La Parrilla, Con Su Romesco.

14,00 € (1,8) Salsa
Croquetas Caseras.

(Puchero, Rosada Y Espinacas)
14,00 € (1,3,7,4)
Papas Arrugas Al Estilo Del Pefion, Con Alioli Amarillo.
/ 8,00 (3,7,sin lactosa)

Papas Chédar, Con Bacon.

8,00 € (1,7)
Bastones De Berenjena, En Tempura Con Miel De Cana.
9,00 € (1)
Revuelto De Esparragos , Con Jamon Ibérico.
14,00 € (1,2,3)
Revuelto De Setas , Con Foie
12,00 € (1,3)

13,00 € (1,4,7) ,

Tosta De Melva, Con Tomate Confitado Y Cebolla/Caram
10,00 € (1,4)
VBN 7
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NUESTROS GUISOS

Carrillada Estofada, Con Puré de Patatas
14,00 € (7,11) W

Pisto De Verdura, Con Huevo Poche.

10,00 € (3) 5

Arroz Meloso De Calabacin, Con Parmesano Y Foie.
10,50 € (1,7) .

Pasta Fresca, A La Carbonara. E‘ #.

10,00 € (1,3,7)

Sopa De Tomate, Con Huevo Y Esparragos.
10,50 € (3)

Sopa Del Puchero, Con Tropezones.

4 7,00 € (1,3)

Arroz Caldoso, De Cerdo IbéricoY Setas. (Minimo 2 Personas)
10,00 €
Arroz Caldoso, De GamboénY Chipiron. (Minimo 2 Personas)

11,00 € Por persona (2,14)
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A LA BRASA
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Solomillo De Vaca, A La Piedra.

26,00 € 7','
Punta De Solomillo De vaca Con Fie, A La Piedra. e, el
20,00 € e
Lomo Alto De Ternera Gallega, A La Piedra. l‘ '
8,50 €/100g Bt
Lomo Bajo De Ternera Gallega, A La Piedra. E«,‘"
7,50 €/100g ﬁ,:;
Chuleta De Ternera Gallega, A La Piedra. “( ' '
6,50 €/100g 7
Pierna De Cordero Lechal, Asada. d ;
25,00 € o

Medallones De Presa Ibérica, Con Ajos Confitados Al Oloroso. .,
19,50 €
Solomillo De Cerdo Ibérico De Bellota, Con Ajos Confitados Al Oloroso.
17,00 €
Abanico Ibérico, Con Loncheado De Jamon ibérico. ?k
/ 16,50 € &
Churrasco Ibérico, A La Brasa.
15,00 €
Plumilla Duroc A Baja Temperatura, Con Loncheado De Jamon Ibérico.
15,00 €
Solomillo A Baja Temperatura Braseado, Con salsa Pimienta o Queso.
13,50 € (7)
Jamon Ibérico, Con Patatas, Pimientos Y Dos Huevos.
13,50 € (3) F w (’a
Churrasco De Pollo, A La Carb\ nara. | ‘
13,00 € (7) N
Burger Gourmet De Ternera Gallega, . ‘.;
A La Brasa. Con Huevo, Queso Chédar, Tomate Confitado, Bagon Y Cebg
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NUESTROS PESCADQOS

Lomo De Bacalao Confitado, e

Con Gratin De Alioli De Hiervas Y Tomate Confitado. “ ﬂ
17,00 € (3,4) e

Salmoén Al Vapor,

Acabado con Mantequilla y Limon. i
1500€ (4,7) L
Pulpo A La Brasa. =

Con Parmentier De Patata.
18,50 € (2,3,4,7,8,9)
Chipiron Frito,
Con Pimientos Del Padron.

15,00 € (1,14)

Rosada En Tempura,

Con Arroz Salteado.

13,00€ (1,4)




NUESTROS POSTRES
Coulant De Chocolate, Con Helado De VainillaY culis De Frambuesa.

4,00 € (2,4,5,6,9,10,11,12,13,14)

Tarta De Queso Cremosa, Con Base De Galleta Crocante. w e
4,00€ (1,3,7) A%
Tarta De 3 chocolates.
400€ (1,57
Tarta De La Abuela.
3,50€ (1,3,7,8)

Arroz Con Leche.
3,50 € @)
Flan De Huevo Y Pifnones.

3,50€ (3,8)

Solicitar Carta De Helados Al Camarero

PARA LOS PEQUES
Burger De Pollo, Con Lechuga Tomate Y Queso.
7,50€ (1,7,11)

Combinado De Empanado, Con Patatas Fritas Y Croquetas.
9,00 € (1,3,7)
Pasta Boloiesa. 7
750€ (13) 4 ﬂ A
Pizza, (Preguntar Al camare

8,00€ (1,3,7) |

Estos platos solo se serviran para nifios h ta 14 lafos
13 7774 g
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3. Huevos y productos a base de huevo.

HHHHHH

4. Pescado y productos a base de pescado.

PESCADO

5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

CACANUETES

| Y
6. Soja y productos a base de soja. Z‘ .

7. Leche y sus derivados (incluida la lactosa).

8. Frutos de cascara

9. Apio y productos derivados.

10. Mostaza y productos derivados.

11. Granos de sésamo y productos a base de granos de
sésamo.

12. Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores
a 10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de SO2 tot A @

|\

13. Altramuces y productos a base de altramug es

14. Moluscos y productos a base de molusc S. ‘@D \
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